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. KLOSTER-BRAU

JEDES BIER o NSO ER— EIN ORIGINAL

Himmlischer Kirschkuchen

Zutaten

300 g Menl

250 g Zucker

200 g Sauerkirschen
30 g Zitronenmelisse
4 Eier

150 ml Himmelspforte*

150 ml Speisedl

Y4 Pck. Backpulver

Etwas Zitronenschale, Abrieb

Etwas Puderzucker

*Mit ihren Himbeer- und Kirschgeschmack macht die Himmelspforte den Kuchen

noch fruchtiger und die Kohlensaure sorgt fur ein besonders luftig lockeres Geback.

Zubereitung

Die Blatter der Zitronenmelisse fein schneiden und mit dem Mehl, Zucker, )
Backpulver und der Zitronenschale in einer Schussel vermischen, dann Eier, Ol und
Limonade dazugeben und die Zutaten zu einem glatten Teig verrahren.

Den Teig in eine gefettete Springform geben und die Kirschen gleichmaRig darauf
verteilen.

Bei 160°C fir etwa 60 Minuten backen.
Nach dem Backen etwas auskihlen lassen und aus der Form I6sen. Vor dem

Servieren nach Belieben mit Puderzucker bestauben und mit Zitronenmelisse
verzieren.



