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Imperial Porter Cookies

Zutaten

300g Mehl

200g Butter

200g brauner Zucker
100g weilde Schokolade
50g Kakao

3 Eier

500ml Imperial Porter*

Y2 Packchen Backpulver
1 Prise Salz
*Das Imperial Porter verleiht eine feinmalzige Note, die gut zu Schokoladenaromen

passt. Die Kohlensaure macht Geback locker.

Zubereitung

Das Porter mit 100g braunem Zucker in einem grof3en Topf (schaumt
auf!) reduzieren, bis nur noch etwa 100ml ubrig sind. Topf vom Herd
nehmen, Butter hinzuflUgen und abkuhlen lassen.

In einer Schussel die Eier mit 100g braunem Zucker leicht schaumig
schlagen, dann die abgekuhlte Biermischung hinzugeben. Anschliel3end
Mehl, Kakaopulver, Backpulver und Salz in die Schussel und alles gut
verruhren. Die weil3e Schokolade grob hacken und zuletzt unterheben.

Mit zwei Loffeln wird der Teig geformt und auf einem mit Backpapier
belegten Blech verteilt. Etwas Abstand lassen, da die Kekse leicht
zerlaufen.

Bei 175°C fur 10-15 Minuten backen.



